


La Griffe Paysanne

Une démanche collective
Des agriculteurs du réseau "Fermes du Vercors se sont regroupés en SARL «La Griffe Paysanne» pour offrir une
gamme variée de paniers fermiers et un service complet et simple d'utilisation.

Les Fermes du Vercors rassemblent une cinquantaine de producteurs fermiers du Parc naturel régional du
Vercors. Nous sommes engagés dans des démarches de qualités liées a nos activités et dans la mise en valeur
de nos produits et savoir-faire.

Nous sommes fiers d'avoir 5 zones d'Appellation d'Origine Controlée sur notre territoire :
- Bleu du Vercors-Sassenage,

- Picodon,

- Noix de Grenoble,

- Clairette de Die,

- Chatillon-en-Diois,

Toute la gamme des froduite fermiens du Yencors
Sucrés, salés, festifs, bio, végétariens, tous les golts sont dans les produits fermiers du Vercors. Une grande
partie de nos produits sont également en Agriculture Biologique.

Tous les produits proposés sont issus de nos fermes : les Canards du Vercors, I'Escale Gourmande, les Saveurs
du Vercors, les Colibris, la Cave Noisel, le Domaine des Genéts, la Pisciculture des Sources de 'Archiane, le
Domaine de Maupas, etc...

Uo cnterlocutear anique poar plus de simplicite

Les producteurs vous offrent un suivi personnalisé et un service clé en main. Nous serons a I'écoute de vos
demandes particuliéres (paniers 100% bio, produits spécifiques, etc). Un agriculteur sera votre référent unique
de la premiére prise de contact jusqu’a la livraison. Nous connaissons et garantissons tous la qualité de nos
produits et de ceux de nos collegues afin de vous répondre et de vous conseiller au plus juste.
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LE PAN\ER DECOUVERTE . 10 € o

- tomme de vache - 200g environ

- miel d’acacia et miel de forét - 2x50g
- confiture de sureau - 220g

- vin rouge AOC Chatillon - 75cl
- friton de canard - 180g
- St Marcellin
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LE PAN\ER SUCRElS € o g

- jus de pomme - 1
- nougat- 100g
- tourtelette aux noix - 60g

- confiture de fleur de pissenlit - 220g



- Clairette de Die - 75cl

- rillettes pur canard - 180g
- chutney de figue - 220g

- crémonoix - 200g
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- vin blanc Chatillon - 75cl

- paté de canard au foie gras - 180g
- rillettes de truite - 210g

- ballotin de 6 carrénoix

- vin de noix - 37,5cl

- paté des colibris - 80g
- escargotine - 80g

- confit d’oignon - 220g
- nougat aux noix - 100g
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LE PAN\ER COUPLE o 44 € 00000009

- Clairette de Die - 75cl

- vin rouge AOC Chatillion - 75cl

- confit de canard a |'orange - 400g
- rillettes de truite - 210g

- noix pralinées - 150g

- confiture de cassis - 220g
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. Clalrette de Die - 75cl

- foie gras de canard entier - 180g
- confit d’oignon - 220g

- paté des Colibris - 80g

- moutarde aux noix - 200g

- noix pralinées - 150g

- coulis de framboise - 340g



Les paniens «specialiteon

- Clairette de Die - 75cl

- vin rouge Chatillon - 75cl

- Bleu du Vercors-Sassenage - 200g

- cerneaux de Noix de Grenoble -125g

- paté de canard aux noix - 180g
- huile de noix - 25cl

- moutarde aux noix - 200g

* noix - 500g

- ballotin de 6 carrénoix

- tourtelette aux noix - 120g

- cerneaux de miel et noix - 200g
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- Bleu du Vercors-Sassenage
- tomme de vache

- St Marcellin

- tomme de chevre



Tarnifs - Demande de contact

Tes tarcfe

Nos tarifs s'entendent TTC. lls comprennent les produits, les paniers, la mise en oeuvre et I'emballage.
La livraison est comprise dans un rayon de 30km.

Nous vous proposons des tarifs dégressifs a partir de 26 paniers commandés.

Au-dela de 100 paniers, contactez nous pour établir des conditions préférentielles.

Demande de contact
Vos coordonnées :
- raison sociale :

- nom de la personne a contacter :

- adresse :

- téléphone :

- fax:

- e-mail :

Vos besoins :
Souhaitez-vous étre contacté  enjournée  en soirée

Nom du panier envisagé et quantité :

Date et lieu de livraison souhaités :

Toutes les photos des paniers de ce catalogue sont non-contractuelles.
Crédits photos : APAP, Yann Lurand.




Contacts

Pour toute demande complémentaire, contactez directement :

I'Association pour la Promotion des Agriculteurs du Parc - APAP - 04 75 48 56 30
Virginie Perucca - Les Canards du Vercors - 04 75 45 53 85
Magali Charruau - L'Escale Gourmande - 04 75 47 53 91

contact@fermes-du-vercors.com
www.fermes-du-vercors.com

Paniers Fermes du Vercors
Association pour la APAP

P'Gm'i'_' P des Avenue des Grands Goulets
.ﬁgnc..laws du

Parc naturel régional 26420 La Chapelle-en-Vercors
du Vercors Tel : 04 75 48 56 30- Fax : 04 75 48 56 31

Uue démanche collective outenue par : e le concouns financier de
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régional
du Vercors




